Cenav
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Cawbaccio di Pesce
RH#E RO DVIYFa hoTHRZ

Spaghetti Aglio- Olio- con Verdurow
WwEFHRD 2Ny T1 TUAF-F

Tagliatelle al Ragw di Cinghiale
SU7TIL RIGE BEAC EO 5T0-Y—-2A

Amadai Croccante con Cawolo-
HEHO BT 7O30 BNEAHRA

Maiale allav Grigliow cov R isotto-
PEPOR—DD FEITIIL Y304V V-2
PWEIx=)F=ZD Vv hEZ

6800

FiiAdHRT (10%)

Coperto 300M

F—EAMB%IERIVELET .

~ Antipasto- ~ 1800
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Carpaccio-diPesce
RHE FEHO DLIvFa FILT—_vE hoTHRZ

Prosciutto e Perav
ENLINEVES—))E FBL, Tv7—3F—-X

Trippav e Verduro
PEPDL F)w)SE ED EiAdH

~ Primo-Piatto ~ 2200
i34

Spaghetti Aglio- Olio- con Verduwrar
WEERO 2NVYT4 T-IAF )T

Spaghettt alA'Amatriciona
BEED ATYT4 PINFe—F

Spaghetti allow Carbonawo con Bianchetty
HMELLT D AT yT4 DILRF—35 R M)2TF4/ILERR

Penne con Trippa

PEPDL ML D RU%

Tagliatelle al Ragw di Cinghiale
S)PTIL RIGE BEAL RVF-ZE0O 37-VY-2

Riusotto-ai Gamberi
VRSV RE FREBED Yy (+400M)

~ Secondo-Piatto- ~ 000
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Pesce al Forno-con Salsaw di Erbe Aromatiche
EHE FEO A-TUHE FBEA/IY-R HEFEFZ

Amadai Croccante con Cimav dis Rapov
RH#E HEAO @z 70910 BVERAHRA

Maiale allow Grigliov con Verduwraw
PEPOIR—DD FETUIN WS040 V-2 HBFERFZ

Guanciavw al Vino-Rosso- con Risotto
PEPDEIFAD FIMVEAH
HEFFED YJYRAZ SEOESE



